Curso de Engenharia de Alimentos promove minicurso sobre inovacées na industria de alimentos

O curso de Engenharia de Alimentos do Instituto de Ciéncia e Tecnologia (ICT/UFVJM), tendo
em vista ser a industria de alimentos uma das industrias que mais emprega e se desenvolve no
Brasil, buscando constantemente por inovacdes em seus processos e produtos, divulga que ira
realizar o 2° Minicurso Inovagdes na Industria de Alimentos, no periodo de 10 a 24 de maio.

Programacao do evento

- Modulo Teorico

Local: Auditério da Reitoria - Campus JK

Horario: 18h30h as 20h30

10/05 - Mitos e Fatos na Industria de Alimentos

12/05 - Desenvolvimento de Novos Produtos na Industria de Alimentos

17/05 - Inovacao da Industria de Alimentos Funcionais

19/05 - Producéao e Aplicacao de Microcapsulas da Industria de Alimentos

24/05 - Nanotecnologia Aplicada a Industria de Alimentos

- Maodulo Pratico




Curso de Engenharia de Alimentos promove minicurso sobre inovacoes na industria de alimentos

Local: Laboratério da Engenharia de Alimentos - Bloco 1 - Campus JK

Horario: 8h30h as 11h30

14/05 - Inovacéao na Industria de Lacteos: logurte Grego com Whey Protein e Frutas Tropicais

21/05 - Inovagdo da IndUstria de Bebidas: Refrigerante de Agua de Coco e Refrigerante Zero
de Maracuja

As inscricdes podem ser feitas pelo WhatsaApp: (38) 99153-5515, do prof. Carlos Suzart, ou
pelos enderecos eletrénicos: eng.suzart@ict.ufvjm.edu.br ou gustavo.molina@ict.ufvjm.edu.br.

A organizacao informa que havera emissao de certificados.
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